	輔仁大學高教深耕計畫活動成果表

	計畫編號及名稱：
	915D121 

	活動承辦單位：
	餐旅管理學系

	活動連絡人：
	江郁智
	手機
	0966305030

	聯絡電話：
	02-29052106
	E-mail
	141673@m365.fju.edu.tw

	活動成果

	活動類型：
	( 3 ) 1.講座 2.研習會 3.國際研習與講座 4.工作坊 5.成果發表會 6.培訓課程 7.競賽 10.座談會 11.業界參訪 12.產業實習 13.其他活動：

	活動名稱：
	 穿越時空的茶道薰陶

	主講人：
	江郁智、謝沛妤

	活動目標：
	了解台日特色茶葉之風味特性與品飲流程，進一步認識茶與茶點之結合，搭配茶室環境VR教材虛實整合，透過茶文化延伸至台日傳統茶點與茶文化觀光景點。

	活動創新度：
	(  4  ) 1.無創新 2.微幅創新 3.大幅創新 4.完全創新

	活動時間：
	日期：
	114/12/08
	時間：
	12:00~15:30
	活動天數：
	1

	活動地點：
	(  1  ) 1.校內 2.校外 
	地點名稱：
	輔園2F餐旅系生活家園

	人數：
	報名人數：
	台:36
日:22
	參與人數：
	台:36
日:22

	參與人數身分：
	教師： 1  人／職員：  人／學生： 33  人／校外人士：1  人／助教：1  人
外籍人士： 2 人（如外籍講師、外籍學生）

	活動滿意度：
	    100     % (0~100%)

	活動內容歷程

	活動內容: 本次國際講座由江郁智老師、謝沛妤茶藝師主講，內容包含介紹台灣與日本經典茶款的風味與品飲流程、茶葉與茶點介紹，參與者實際品評與風味表述，搭配台日傳統茶點、延伸介紹茶文化相關觀光景點，融入茶室環境VR教材演示，同時與日本師生連線，跨越時空限制，跨國共交共學。
活動流程: 
12:00-12:10 報到
12:10-13:20 茶的風味與品飲流程
13:20-13:40  Q&A
13:40-13:50 中場休息
13:50-14:00 茶葉與茶點介紹 
14:00-14:30 茶室環境VR教材演示
14:30-15:00 品茶、茶點搭配
15:00-15:20 品飲與交流
15:20-15:30 活動反饋

	

	

	活動特色與成果

	活動成果
[bookmark: _GoBack]本次國際講座以台灣與日本經典茶款為核心，結合理論說明與實際品評，協助學生掌握茶的風味特性、品飲流程與基本風味描述技巧。透過茶葉與茶點的搭配體驗，學生能理解不同茶款在口感、香氣上的差異，並延伸認識相關茶文化觀光景點。同時結合茶室環境VR教材與日本師生線上連線，成功促進跨國共學，提升學生的國際視野與文化理解，整體學習成效具體而多元。

活動亮點
活動亮點在於跨文化與沉浸式教學設計，將台日茶文化比較融入實際品飲與交流中，強化學習的深度與互動性。VR茶室情境演示讓學生在虛實整合環境中體驗茶文化空間美學，提升學習臨場感。此外，與日本師生同步連線進行品飲分享與交流，不僅突破時空限制，也讓學生即時感受不同文化對茶風味與品飲禮儀的詮釋，展現國際化教學與創新學習模式的特色。
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本次國際講座以台灣與日本經典茶款為核心，結合理論說明與實際品評，協助學生掌握茶的風味


特性、品飲流程與基本風味描述技巧。透過茶葉與茶點的搭配體驗，學生能理解不同茶款在口感、香




輔仁大學高教深耕計畫活動成果表  

計畫編號及名稱：  915D121    

活動 承辦單位：  餐旅管理學系  

活動 連絡人：  江郁智  手機  0 966305030  

聯絡電話：  0 2 - 29052106  E - mail  1 41673@m 365 .fju.edu.tw  

活動成果  

活動類型：  (   3  ) 1. 講座   2. 研習會   3. 國際研習與講座   4. 工作坊   5. 成果發表會   6. 培訓課程   7. 競賽   10. 座談會   11. 業界參訪   12. 產業實習   13. 其他活動：  

活動名稱：    穿越時空的茶道薰陶  

主講人：  江郁智、 謝沛妤  

活動目標：  了解台日特色茶葉之風味特性與品飲流程，進一步認識茶與茶點之結合 ， 搭配茶 室環境 VR 教材虛實整合 ，透過茶文化延伸至台日傳統茶點與茶文化觀光景點 。  

活動創新度：  (    4    ) 1. 無創新   2. 微幅創新   3. 大幅創新   4. 完全創新  

活動時間：  日期：  11 4/1 2 / 08  時間：  1 2 : 00 ~15:30  活動天數：  1  

活動地點：  (    1    )   1. 校內   2. 校外    地點名稱：  輔園 2F 餐旅系 生活家園  

人數：  報名人數：  台 : 3 6   日 :22  參與人數：  台 : 3 6   日 :22  

參與人數身分：  教師 ：   1    人／ 職員 ：    人／學生 ：   3 3    人／校外人士 ： 1    人 ／ 助教： 1    人   外籍人士 ：   2   人 （如外籍講師、外籍學生）  

活動滿意度：       100       %  (0~100%)  

活動 內容 歷程  

活動內容 :   本次 國際講座由江郁智老師 、 謝沛妤 茶藝師 主講 ， 內容包含介紹 台灣與日本經典茶款的風 味與品飲 流程、茶葉 與茶點 介紹 ， 參與者 實際 品評與風味表述 ， 搭配 台日傳統茶點、延伸介紹茶文化 相關觀光景點，融入 茶室環境 VR 教材演示，同時與日本師生連線，跨越時空限制 ，跨國共交共學 。   活動 流 程 :     1 2:00 - 12:10  報到   12:10 - 13:20  茶的風味與品飲流程   13:20 - 13:40  Q&A   13:40 - 13:50  中場休息   13:50 - 14:00  茶葉與茶點 介紹     14:00 - 14:30  茶室環境 VR 教材演示   14:30 - 15:00  品茶、茶點搭配   15:00 - 15:20  品飲與交流   15:20 - 15:30  活動 反饋  

活動特色與成果  

活動成果   本次國際講座以台灣與日本經典茶款為核心，結合理論說明與實際品評，協助學生掌握茶的風味 特性、品飲流程與基本風味描述技巧。透過茶葉與茶點的搭配體驗，學生能理解不同茶款在口感、香

